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102年專門職業及技術人員高等考試第 1次食品技師考試 
等別：高等考試 

類科：食品技師 

科目：食品化學 

 
一、 試述由最初原料開始至產製高果糖糖漿中所使用之酵素與作用原理。(20分) 

命中特區--講義 3A, page 33  
 

 20-30% amylose 70-80% 
amylopectin D-glucose α-1,4-linked & α-1,6-  

  酶 (α-amylase 酶)  
  酶 (β-amylase 酶)  

(2&3)  酶( α-1,3 α-1,4 α-1,6) α-1,6 酶

酶 ( α-1,6)  
  酶(glucose isomerase)

(HFGS, high fructose glucose syrup)  

 
 
二、試述大豆經萃取所得之油脂，須再經那些步驟、條件與目的，方能製得較高品質市售食用油脂。

(20分) 命中特區--講義 2A, page 27-29  
 

(pressing)
(rendering) (extraction)  

 
  

: 
 

 (settling) (degumming)
20~150 ppm  

 12~20Be

 
  


 

 


(winterization)  
0-5℃
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 :  


 
 

 →  
H2 →  

  
  
  

  (interesterification) (ester exchange)
(transesterification)

 
 (enzymatic modification)

1,3-specific lipase 1- 3-  
 

  
  
  

 
  
  
  

 
二、 水果含不同程度之甲氧基果膠，分別試述其製造果醬時之成膠機制與原理。(20分)  

命中特區--講義 1A, page 60-61，講義 7A, page 19-21  
 

(protopectin)
酶(protopectinase) 酶(pectinase)

(pectic acid)
 

α-D- α-(1→4) 苷

(polygalacturonan) (methylester)
 

(methoxyl -OCH3)  
 

(degree of esterification DE) 50% methoxyl group, OCH3  7
 (high methoxyl pectin HMP) (DE) 50%

 7  (low methoxyl pectin LMP)  
pH  

pH 2.5~6.5
pH Ca2 Ca2  
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四、分別試述鮮肉與醃漬肉(cured meat)的呈色作用。(20分) 命中特區--講義 4A, page 35-36  

 

(Fe2 Fe3

O2 CO CN  NO  
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(CO)
(carboxymyoglobin, Fe2 )  

  

 
 
五、試述下列酵素之作用原理：(每小題 5分，共 20分) 

Glucose oxidase  
Lipase  
Nattokinase  
Thiaminase  

 
Glucose oxi dase -- 3A, page 36 
 酶 -δ- (glucono-δ-lactone)

(gluconic acid)

 
 酶

 
 酶

 
 酶 C

 
 酶 pH

 
Lipase -- 3A, page 40 

酶 酶

 
 酶

 
 酶 1 3

1 2 3  
 酶

 
 酶 酶
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酶  
 酶

 
 酶

 
 酶  
 酶  
   
   
  

Nattokinase  -- 3A, page 36  
(Bacillus natto) 酶(nattokinase)  

 酶 酶 pH 6~12
 

 酶  
  
 酶(urokinase) 酶 酶 (plasminogen)

酶(plasmin)  
 酶  

 
Thiaminase -- 3A, page 67 

B1 噻 (thiamine) B1 ATP
(TPP, thiamine pyrophosphate) 酶 B1 噻

(thiamin pyrophosphate TPP) 酶(transketolase) 酶(decarboxylase) 酶

 
噻 酶(thiaminase) thiamine 酶 B1

B1  
噻 酶 I 噻 酶 II B1

Thiamine   thiaminase pryimidine + thiazole   B1  


